N2ROBATA

AT GROW HOTEL

MENY TOKYO

OTOSHI / APPETIZER

Kockens val

FORRATT

Laxtartar

Laxfilé skuren i japansk stil, med dill-togarashimayo och Norobata citronsalsa. Serveras med
en mix av graslok, kapris, radisa, shiso och tagarashi pa wontonfriterad toast.
HUVUDRATT

Miso-tryffelbiff

250 gram grillad rokt entrecote, asiatisk salsa, miso potatispuré, varlok, wokad shitakesvamp,
lila majs, reducerad balsamico och tryffelolja. Serveras med friterad smashad potatis,
furikakte och en gul chilicreme.

EFTERRATT

Mangosorbet
Med farsk mynta och citrongrassyrup. Serveras med en violett marang.

PRIS: 545 kr

Norobata at Grow Hotel — Landsvdgen 30 — 171 54 Solna
+46 8-557 607 00 — info@growhotel.se — www.growhotel.se



N2ROBATA

AT GROW HOTEL

MENY OSAKA

OTOSHI / APPETIZER
Kockens val
FORRATT

Tataki oxfilé
Med Nikkei Yakunikusalsa, friterad kyosas, togararashi och gronsallad.

HUVUDRATT

Sake 2 Ajies

Lax marinerad med aji amarillo, mirasol och en miso- och sakereduktion. Serveras med kokt
potatis och en basilikatogarashi-thaicreme, samt japanskt smorstekt sparris och krispigt ris.
EFTERRATT

Yuzu Cheesecake

Med krispiga hallon, mynta och chokladspan.

PRIS: 495 kr

Norobata at Grow Hotel — Landsvdgen 30 — 171 54 Solna
+46 8-557 607 00 — info@growhotel.se — www.growhotel.se



