NOROBATA SMARATTER ATT DELA

En upptacktsresa genom japanska och peruanska smaker, berikade med nordiska
ravaror och skapade for att delas. Finstamda tekniker, umamirika ingredienser och
eleganta kontraster kannetecknar Norobatas signaturratter.

Passion Shrimps 178

Krispiga rakor glaserade med passionsfruktssas, rostade jordnétter, farsk graslok,
shichimi togarashi och tunna, krispiga filodegsstrimlor.

Allergener: Krdftdjur, jordnétter, gluten, sesam.

Tuna Ceviche 226

Tonfiskfilé, peruansk sockermajs, farsk avokado, Nikkei-leche de tigre, amarillo-chili,
silverlok och krispigt nori.

Allergener: Fisk, soja, sesam.

Panka Ebi 180

Tigerrakor flambérade med pisco och sake, serverade med en kramig purjoloks- och
peruansk panka-chilisas, toppade med kaviar, farsk graslok och tempurakrisp.

Allergener: Kréftdjur, mjolk, gluten, sulfiter.

Mo-Cho Taco 198

Langkokt notkott glaserat med en nordisk-asiatisk BBQ-sas, krispig 16k, avokado-
och yuzu-kram, pico de gallo samt rokt chipotlemajonnas.

Allergener: Agg, soja, gluten.

Tori Gyozas 168

Krispiga gyozas fyllda med kyckling och gronsaker, serverade med farsk salladsldk
och en apelsin- och sesamdipp.

Allergener: Gluten, sesam, soja.



NOROBATA SMARATTER ATT DELA

Chicken Coriander 180

Asiatiskt 6rtmarinerad kyckling serverad pa rékt kimchi med hoisin- och
honungsreduktion, toppad med farsk koriander och rostade sesamfron.

Allergener: Fisk, soja, sesam.

Halloumi Tamarind 162

Krispiga halloumibitar serverade med tamarindreduktion, peruansk amarillo-chili
och Norobatas signatur-BBQ-sas.

Allergener: Mjélk.

NIKKEI SALLADER

Vara Nikkei-sallader hyllar harmonin mellan japanska tekniker och peruanska
ingredienser, avslutade med egengjorda dressingar och djarva smakkombinationer.

Kiuri Salad 80
Frasch gurksallad med rékt sesam, yuzudressing, radisor och togarashi.
Allergener: Sesam.

Kimchi Avocado 148

Blandade salladsblad, farsk mynta, koriander, grillad avokado, rokt kimchi, farsk
gurka och en |att leche de tigre-dressing.

Allergener: Soja.

Sesame Caesar 144

Krispig romansallad, zucchini, parmesanost, sesamdressing och japanska krutonger
med fron.

Allergener: Mjolk, gluten, sesam, dgg.

NO-ROBATA FIRE

Ett urval av signaturratter tillagade 6ver var jarngrill, dar japansk teknik, nordisk
elegans och peruanska smaker férenas i kraftfulla och minnesvarda ratter.

Niku Hamburgare 260

Grillad hamburgare med rokiga toner, serverad med bacon, dubbel cheddar, picklad
chili och BBQ-majonnas. Valj mellan chimichurri-pommes eller sallad som tillbehdr.

Allergener: Gluten, mjélk.



NO-ROBATA FIRE

Flat Tomato Togarashi 210

Surdegs-flatbread toppat med rostade marinerade tomater med sesam, rokta
oliver, kramig japansk koriandersas och mozzarella.

Allergener: Gluten, sesam, mjolk.

Salmon Batayaki 328

Grillad lax marinerad i sake, honung och nordiska orter. Serveras med en mjuk
miso- och konfiterad vitlokssmorsas, yuzu, grillad sparris och potatispuré toppat
med sesamfron.

Allergener: Fisk, mjélk, sesam, soja.

Robata Antiku-Cho 244

Kycklingfilé pa spett, marinerad i peruansk Nikkei-anticuchosas med japanska
smaker och grillad till en rokig, karamelliserad yta. Toppas med rostade sesamfron
och farska orter och serveras med rostad farskpotatis, nordisk chimichurri och en
touch av aji amarillo-kram.

Allergener: Sesam, soja.

Pisco & Kirin Ribs 380

Langkokta notrevben tillagade i atta timmar, marinerade med peruansk pisco och
Kirin-6l. Darefter grillade och glaserade med Norobatas signatur-BBQ-sas smaksatt
med nordiska drter och japanska smaker. Serveras med asiatisk potatispuré.

Allergener: Mjolk, soja, sulfiter.

Miso Truffle Entrecote 398

250 g Black Angus-entrecdte glaserad med miso-balsamico-teriyaki och vit
tryffelolja. Serveras med krispiga togarashi-pommes och en sallad pa
korsbarstomater och rodlok, avslutas med kimchivinagrett.

Allergener: Soja, sesam.

Pasuta Nara 262

Spaghetti med parmesan, peruansk gul chili- och sesamkram, champinjoner och
shiitake, bacon och furikake. Avslutas med vit tryffelolja och farsk koriander. (Gar att
fa vegetarisk)

Allergener: Gluten, mjélk, sesam.



SVENSKA KLASSIKER MED EN NOROBATA-TWIST

Svenska Kottbullar 240

Traditionella kalvkottbullar serverade med kramig graddsas, picklad gurka med
togarashi, rarérda lingon och potatispuré.

Allergener: Mjolk, gluten, égg.

Schnitzel 260

Flaskschnitzel marinerad med japanskt 61 och nordiska orter. Serveras med
rédvinssas, grona bonor, farsk persilja och potatispuré.

Allergener: Mjolk, gluten, égg, sulfiter.

DESSERTER

Chocolate Volcano 162

Varm chokladfondant serverad med vaniljglass, coulis pa blandade bar och yuzu
samt farsk mynta.

Allergener: Mjolkprotein, dgg, gluten.

Passion Fruit Cheesecake 153

Kramig cheesecake med pisco sour-smaker, passionsfruktsreduktion och
citronkaka.

Allergener: Mjolk, dgg, gluten.

Chef's Ice Cream of the Day 78

En hantverksmassig glass som varierar dagligen och inspireras av sdsongens ravaror
och Norobatas kreativitet. Fraga garna var personal for dagens urval och vad koket
rekomenderar.

Allergener: Mjélk (ytterligare allergener kan forekomma beroende pa dagens smak).

BARNMENY

Hamburgare med Pommes Frites 120
Pasta Bolognese 105

Prinskorv med Pommes Frites 105

Svenska Kottbullar med potatispuré 115

FOR BARN UPP TILL 12 AR




